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Unvergleichlich italienisches
Genusserlebnis...

Gelato al rabarbaro (Rhabarber)...

Mit 40 Prozent Rhabarberpiree der | und durstliéschend. Kombiniert mit
Edelsorte «Goliath». Beste Qualitat | feinstern Rahm aus der Region Ber-

direkt aus Belgien, frisch und scho- | gamo machen das Giolito Rabar- »
nend verarbeitet. Die sduerliche | baro Gelato zu einem harmonischen

chtige Note wirkt erfrischend | Genusserlebnis!

Giolifo® GmbH
Spitalgasse 16 (Spitalgass-Pa
3011 Bemn

Tel +41 (0)31 311 10 80

Gelato all'uva spina Fax +41 (0)31 311 10 90
(Stachelbeere)...

Eine aussergewdhnlich erfrischende E
Kombination aus Fior di Latte und 19 —
Prozent Stachelbeeren, wie aus dem | info@giolito.ch -
eigenen Garten! www.giolito.ch E

Die WHiskY-RARITAT
M BERNER OBERLAND

SWITZERLAND'S BEST WHISKY
DisTiLLERY 2012

AUSGEZEICHNET VON WHISKY TIME

DisTiSuisse 2011/12
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Fir den «Flying Burger werden
besonders auserlesene Teile des
Rindes verwendet.

British Airways hat ausserdem
eine Liste mit den besten zehn
Gourmet Burger Restaurants
weltweit zusammengestellt.
Korner's in Ziirich und Valenti-
no’s Place in Basel wurden von
British Airways in diese Premi-
um-Liste aufgenommen,

Premium-Linie von
McDonald’s

Der néue McDonald's Burger
.The Prime», lanciert im Mirz
2014, enthilt neben einem
180g-Rindfleisch-Patty Speck,
Berner Bergkiise, Cole Slaw,
Rucola und Sauce. An der
Entwicklung beteiligt war der
bekannte Schweizer TV-Koch
René Schudel. Die Kritiken zu
diesem Premium-Burger fallen
aber eher verhalten aus. Der
Tages-Anzeiger schrieb: Vie-
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les erinnert an den einfachen
Hamburger von McDonald's:
Das Brotchen ist ebenso
schwammig. Die Tomate lisst
zu dieser Jahreszeit wie tiberall
an Geschmack vermissen. Die
zwei Saucen sind nur wenig
spannender als das tibliche Ge-
misch von Ketchup und Senf.
Was dagegen positiv auffillt,
ist eine ordentliche Portion
Rucola; die Zwiebeln, Karotten
und Selleriestifte im Sandwich:
eine Tranche ziemlich rauchi-
ger, etwas trocken geratener
Speck. Beinahe imposant wirkt
die Fleischportion: stolze 180
Gramm Schweizer Rind, prak-
tisch ungewtirzt.» Man muss
fairerweise aber auch den rela-
tiv glinstigen Preis erwihnen,
der mit 10.90 Franken nur etwa
halb so hoch ist wie derjenige
fiir einen Gourmet Burger in
vielen anderen Restaurants wie
Korner’s oder The Bite.

oblauch

1 bormen. Die Jungzwiebel in feine

o { wnima itabiaga del

@\ 1 2 » Creative
HUG

présantiert/présente

Tartelatte
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2 Wochen Stage im Inter-
continental Hotel Sydney
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Siegerkreation Vorspeise-Teller 2014 von Patricia Fach;ur, vin.r.: René-F. .*r“"-u
Brandenberger, Kategorie «Ausgebiidete» #asler, Rend Keller, Alain M
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