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Nachstehend prasentieren wir

Neuheiten aufl dem Glacemarkt, die

die Dessertkarte bereichern und den kmm-mlm Abschluss einer feinen Mahlzeit bilden.

ert

fee-Glace-Variante
3Or Lavazza (5L)
flacchiato Glace mit
okolade-Stlickchen
item Panna Glace -
hliche Kostlichkeit.
on fruchtig-cremi-
men mit der Carte
auf ihre Rechnunag.
Nachfrage folgend
0 die Carte d'Or
3. Eine ideale Vari-

ante fur Spitédler oder Kantinen, die
gesundheitsbewusste Gaste bewir-
ten. Damit kann der Gastronom
auch eine breitere Kundenschicht
ansprechen. Weitere Highlights bil-
den die Carte d'Or L'Art du glacier
Rhum Raisins, Carte d’Or LArt du
glacier Zitronen Sorbet und das glei-
che als Himbeer Sorbet. Lusso bietet
auch ein neues Glacekartensystem
an unter:

www.individuelle-glacekarten.ch

Corte D'Or Vanille
loktosefrei
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Giolito
N e“he“el‘

Mela Verde Sorbeito

.. mit 41% frischem

Granny Smith Apfelsaft,

fruchtig und erfrischend!

Gelato allo Zenzero

o mit 49% Milch aus
; der Region Bergamo

und feinem gemahlenen
Ingwer, angenehm wiirzig!

Erfahren Sie

swiss-cuisine | 47



