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Barbecue am See
Im Romantik Seehotel Sonne in 
Küsnacht findet jeweils am Mittwoch-
abend ein Sommer-Barbecue statt. 
Geboten wird ein lauschiges Plätz-
chen direkt am See sowie Leckeres 
vom Grill bei schönem Sonnenunter-
gang. www.sonne.ch

Sommer-Paket
Bis am 16. August bietet das  
Hotel Seedamm Plaza ein Alpama-
re-Spezial-Paket an: Für CHF 99.–  
pro Person sind die Übernachtung 
im Viersterne-Superior-Hotel mit 
Frühstücksbuffet und Zugang zum 
Wellnessbereich sowie der Eintritt 
ins Alpamare eingeschlossen.  
www.seedamm-plaza.ch

1001 Gemüse & Co.
Am 5. und 6. September findet 
auf dem Klosterplatz der Rheinin-
sel Rheinau das Fest der 1001 Ge-
müse & Co. statt. An über 50 Stän-
den können die Besucher die Vielfalt 
der Nahrung entdecken und kosten. 
Zudem führen namhafte Referenten 
durch ein interessantes Rahmenpro-
gramm. 
www.1001gemüse.org

Clowns & Kalorien
Das Dinnerspektakel «Clowns & Ka-
lorien» ist wieder unterwegs. Bis im 
November tourt das kulinarisch ar-
tistische Verzehrtheater durch zahl-
reiche Schweizer Städte. 
www.clowns.ch

Veranstaltungen

9. bis 12. Oktober 2009

Ein Tropfen passt immer
Das Haus Wegerhof in Girlan (Südtirol) hat für 
jedes Gemüt den geeigneten Tropfen. Für den 
warmen Sommerabend empfiehlt sich etwa 
ein frischer Gewürztraminer, im Winter vor dem 
Kamin dafür eher die geschmeidige Assemb-
lage «Joanni». Das Passende für Frühling und 
Herbst finden Sie unter: Valvino GmbH, Fislis-
bach, www.valvino.ch

Wilde Weiberküche
Gisula Tscharners zweiter Streich: Die 
Hexe und Theologin aus Feldis GR 
präsentiert neue Rezepte mit Berbe-
ritzen und Teufelskralle, Mehlbeeren, 
wildem Lauch, Huflattich und Bären-
klau. Wie wär’s mit grünen Teufelseiern 
oder Druidenperlen?
Titel: Wald und Wiese auf dem Teller
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Mmmh!
Die neuen Glacekreationen von Gioli-
to zaubern einen Hauch Exotik in den 
Sommer: In der neuen Geschmacks-
richtung «passione» vereint sich die 
süss-säuerliche Passionsfrucht mit ei-
ner indischen Alfonso-Mango. Für ein 
feuriges Erlebnis sorgt das Sorbetto «pa-
paya e zenzero» mit einem Hauch Ing-
wer aus Nepal und für zarte Augenbli-
cke nehme man am besten ein «litchi» 
Sorbetto. Erhältlich bei Globus.   
www.giolito.com 


